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쇼와 21년 창업입니다. 오사카에서 77년 이상의 전통을 

자랑하는 오코노미야키의 전통있는 오랜 전문점입니다. 

 는있맛 줄 워채 를기허 의두모「 에기흥부 의후전 가자업창

음식을」이라는 뜻에서 태어난 오코노미야키는, 지금은 

일본을 대표하는 가루 요리가 되었습니다.

지금은 단골 요리인 오코노미야키에 마요네즈를 토핑하는 

아이디어는 당점이 처음입니다. 겉은 바삭하고 속은 

폭신폭신하게 구워낸 원조 톤다마랑 장인들의 식사에서 

상품화된 "모리다쿠상"의 볼륨 만점인 원조 모던야키, 세 

종류의 소스를 적절하게 사용하는 전승의 비법 후토멘

(굵은면) 야키소바, 겉은 바삭하고 속은 녹녹한 식감을 

자랑하는 일품 타코야키 등, 선인에게서 계승해 온 진짜 

오사카 원조의 본고장의 특산 음식들을 많이 갖추고 

있습니다.


